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Variante 2 - A la Carte

7 J5 Suppen

Shanghai Suppe (Poulet, Rindfleisch,
Riesen-Krevetten und Gemiise)

Krabbenfleisch-Suppe mit Spargeln
und Riesen-Krevetten

Chinesische Glasnudelsuppe mit Poulet
Scharf-sauer Suppe

Wan Tan Suppe (chinesische Ravioli)
Chinesische Pilzsuppe mit Poulet
Nudelsuppe mit Poulet

Glasnudelsuppe mit chinesischen Pilzen
(vegetarisch)

Tom Yam Suppe
(mit Riesen-Krevetten, scharf)

Gemiise Suppe (vegetarisch)

Alle gelb markierten Positionen sind Teil des

Fr.30.- Menue Buffets,

7.50

8.00

6.50

6.50

6.50

6.50

6.50

6.00

7.50

6.00

welches auf Tischen von 6 - 8 Personen serviert wird.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

% 3\ A Z Vorspeisen
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Friihlingsrollen (vegetarisch)

Fritierte Wan Tan (chinesische Ravioli)

Za Ping (Friihlingsrolle, fritierte Wan Tan,
Krevetten mit Sesam und Schweinsrippe)

Fritierte Schweinsrippen

Curry Pap
(Frit. Poulet-Kartoffelwiirfel im Teig)

Gebratene Pouletspiesse mit Satay-Sauce

Gebratene Riesen-Krevettenspiesse
mit Satay-Sauce

Gebratene Rindfleischspiesse
mit Satay-Sauce

3 Sorten gebratene Spiesse
(Poulet, Rindfleisch und Riesen-Krevetten)
mit Satay-Sauce

Krevetten mit Sesam auf Toast

3 Sorten Vorspeise
(Friihlingsrolle, fritierte Wan Tan
und gebratene Pouletspiess)

6.50

6.50

10.00

10.00

7.00

8.00

11.00

9.50

10.00

8.50

7.50



% U # ZE Vorspeisen

20. HF IR Ha Gau (geddmpfte Ravioli mit Krevetten) 9.00

(geddmpfte Wiirfel im Teigmantel)

- Schweinefleisch mit Krevetten Siu Mai
22. 1% SL 9.00
AR e 3K (geddmpfte Wiirfel im Teigmantel)

23. ‘W T Gedampfte Ravioli 9.00
24, n G Gebratene Ravioli 9.00
25. )| = Vier Delikatessen (vier Sorten Ravioli) 10.00
26. X9 22 yb¥;  Chinesischer Salat mit Pouletstreifen 9.50
27.  WF b Hi Chinesischer Salat mit Riesen-Krevetten 13.00
28. ™ ¥ i Chinesischer gemischter Salat 7.00
29. FH IR+ Gurken Salat 7.00

29A. KRNV F7 Papaya Salat 8.00



iR 22 Riesen-Krevetten

30.  mn WE R Riesen-Krevetten mit Curry (scharf)
30A. IR & Riesen-Krevetten mit Nyonya-Sauce
Wi W R (leicht sauer und scharf)
31. B B R Riesen-Krevetten siiss-sauer (fritiert)
32, W& AT R'iesen-Krevetten mit chinesischen
Pilzen und Bambussprossen
33.  Pg )i wp Riesen-Krevetten nach Seczwan Art (scharf)
- Riesen-Krevetten Kong Po
4. E
SR mit trockenem Chili (scharfund siisslich)
BRI Riesen-Krevetten mit malaysischer
35A. : )
v 22 iR Satay-Sauce auf heisser Schieferplatte
358 2k i Riesen-Krevetten mit schwarzem Pfeffer
' H auf heisser Schieferplatte (scharf)
36, A5 UF Riesen-Krevetten mit Tomaten in

chinesischer Spezialpfanne (scharf und sauer)
37A. B B Ui Riesen-Krevetten mit Basilikum (scharf)

Riesen-Krevetten nach Art des Chefkoches
38. :
TR (fritiert, leicht scharf, sauer und stisslich)

BN Riesen-Krevetten mit Orangen-Sauce
39. o g
A (fritiert und siisslich)
39B. B B iR Riesen-Krevetten mit Cashew-Kerne
Beilagen

siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

28.00

29.00

28.00

28.00

28.00

28.00

30.00

30.00

29.00

28.00

30.00

30.00

28.00



40.

41.

42.

43.

44.

45B.

47.

47A.

48.

49.

W E
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ff1 22 Fische

Fisch mit Curry (fritiert und scharf)

Fisch siiss-sauer (fritiert)

Fisch mit chinesischen
Pilzen und Bambussprossen (fritiert)

Fisch nach Seczwan Art (fritiert und scharf)

Fisch Kong Po mit trockenem Chili
(fritiert, scharf und siisslich)

Fisch mit schwarzem Pfeffer auf
heisser Schieferplatte (fritiert und scharf)

Fisch mit Lauch und Karotten (frittiert)

Fisch mit Basilikum (fritiert und scharf)

Fisch nach Art des Chefkoches
(fritiert, leicht scharf, sauer und siisslich)

Fisch mit Orangen-Sauce
(fritiert und siisslich)

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

22.00

22.00

22.00

22.00

22.00

24.00

22.00

22.00

24.00

22.00



50.

50A.

S1.

52.

53.

54.

55A.

55B.

56.

57A.

58.

59.

59A.

59B.
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X% K Poulet
Poulet mit Curry (scharf)

Poulet mit Nyonya-Sauce
(fritiert, leicht sauer und scharf)

Poulet siiss-sauer (fritiert)

Poulet mit chinesischen
Pilzen und Bambussprossen

Poulet nach Seczwan Art (scharf)

Poulet Kong Po mit trockenem Chili
(scharf und siisslich)

Poulet mit malaysischer
Satay-Sauce auf heisser Schieferplatte

Poulet mit schwarzem Pfeffer
auf heisser Schieferplatte (scharf)

Poulet mit Tomaten in chinesischer
Spezialpfanne (scharf und sauer)

Poulet mit Basilikum (scharf)

Poulet nach Art des Chefkoches
(fritiert, leicht scharf, sauer und siisslich)

Poulet mit Orangen-Sauce
(fritiert und siisslich)

Poulet Chop Suey
(mit gemischtem Gemiise)

Poulet mit Cashew-Kerne

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

21.00

22.00

21.00

21.00

21.00

21.00

24.00

24.00

23.00

22.00

22.00

22.00

21.00

21.00



60.

60A.

61.

62.

63.

64.

65.

65B.

66.

67.

67A.

69B.

¥ A 2B Schweinefleisch

W WE A

IR

oo e Py A

Mg A

WA AR

oA

B RA A

R Ay

B AR
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Ao A A

o

B A A

T A R

R A A

Schweinefleisch mit Curry (scharf)

Schweinefleisch mit Nyonya-Sauce
(leicht sauer und scharf)

Schweinefleisch siiss-sauer (fritiert)

Schweinefleisch mit chinesischen
Pilzen und Bambussprossen

Schweinefleisch nach Seczwan Art
(scharf)

Schweinefleisch Kong Po
mit trockenem Chili (scharfund siisslich)

Schweinefleisch mit siisswiirzige-Sauce
auf heisser Schieferplatte

Schweinefleisch mit schwarzem Pfeffer
auf heisser Schieferplatte (scharf)

Schweinefleisch mit Tomaten in chinesischer
Spezialpfanne (scharf und sauer)

Schweinefleisch mit Lauch

Schweinefleisch mit Basilikum (scharf)

Schweinefleisch mit Cashew-Kerne

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

22.00

23.00

22.00

22.00

22.00

22.00

24.00

24.00

23.00

22.00

22.00

22.00



70.

71.

72.

73.

74.

75.

75B.

76.

T6A.

77.

TTA.

78.

T9A.

79B.

W VE A A

F 10
2

WA B

a4 A

B R A

B A

B AR
B A A

o4 A

R4 A

4 ] 2K Rindfleisch

Rindfleisch mit Curry (scharf)

Fritierte Rindfleischstreifen (scharf)

Rindfleisch mit chinesischen
Pilzen und Bambussprossen

Rindfleisch nach Seczwan Art (scharf)

Rindfleisch Kong Po
mit trockenem Chili (scharf und siisslich)

Rindfleisch mit siisswiirzige-Sauce
auf heisser Schieferplatte

Rindfleisch mit schwarzem Pfeffer
auf heisser Schieferplatte (scharf)

Rindfleisch mit Tomaten in chinesischer
Spezialpfanne (scharf und sauer)

Rindfleisch mit Zwiebeln

Rindfleisch mit Lauch

Rindfleisch mit Basilikum (scharf)

Rindfleisch nach Art des Chefkoches
(leicht scharf, sauer und stisslich)

Rindfleisch Chop Suey
(mit gemischtem Gemiise)

Rindfleisch mit Cashew-Kerne

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

24.00

24.00

24.00

24.00

24.00

26.00

26.00

25.00

24.00

24.00

24.00

25.00

24.00

24.00



80.

80A.

1.

82.

83.

84.

85.

85A.

86.

87.

87A.

89.

ke 1
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HY 25 Enten
Grillierte Ente

Grillierte Ente mit Aprikosen-Sauce

Ente mit Ananas

Ente mit chinesischen
Pilzen und Bambussprossen

Ente nach Seczwan Art (scharf)

Ente Kong Po mit trockenem Chili
(scharf und siisslich)

Ente mit Hoi Sin-Sauce (Soyabohnen-Sauce,
stisslich) auf heisser Schieferplatte

Ente mit malaysischer
Satay-Sauce auf heisser Schieferplatte

Peking Ente (min.24 Stunden vorbestellen
ab 2 Personen, je 59.00)

Ente mit Zwiebeln und Lauch
Ente mit Basilikum (scharf)
Grillierte Ente mit Orangen-Sauce (stisslich)

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

28.00

28.00

26.00

26.00

26.00

26.00

30.00

29.00

118.00

26.00

26.00

29.00



90.

90A.

93.

94.

95A.

95B.

97A.

98.

v ¥ 2% Tintenfische

mn WE AE A
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mhn Ve 18 R
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B R AE kL

B AR
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B R
HRTE A

LR IR

T ke £

Tintenfisch mit Curry im Tischwok (scharf)

Tintenfisch mit Nyonya-Sauce

(leicht sauer und scharf)

Tintenfisch nach Seczwan Art (scharf)

Tintenfisch Kong Po
mit trockenem Chili (scharf und siisslich)

Tintenfisch mit malaysischer Satay-Sauce
auf heisser Schieferplatte

Tintenfisch mit schwarzem Pfeffer
auf heisser Schieferplatte (scharf)

Tintenfisch mit Basilikum (scharf)

Fritierte Tintenfisch nach Art des
Chefkoches

(leicht scharf, sauer und stisslich)

Beilagen
siche Seite 11.- No. 110 bis 117

24.00

23.00

22.00

22.00

24.00

24.00

22.00

24.00



100.

101.

102.

103.

110.

111.

112.

113.

114.

115.

116.

117.
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B 3% 2K Gemiise

Gebratene Gemiise Chop Suey
(gemischte Gemiise)

Gebratene chinesische Pilze
und Bambussprossen

Gebratene Soyasprossen

Gebratene Chinakohl mit Glasnudeln

YR T 28 Beilagen
Gedampfter Reis natur
Kantonesischer Reis (gebratener Reis)
Gebratener Reis mit Krevetten

Gebratener Reis mit Poulet

Gebratene Nudeln mit Gemiise

Reisnudeln mit Riesen-Krevetten nach
Singapore Art (mit Curry-Pulver, scharf)

Gebratene Reisnudeln mit Soyasprossen

Gebratene Glasnudeln mit Soyasprossen

10.00

12.00

10.00

10.00

2.50

8.00

19.00

14.00

8.00

19.00

8.00

9.00



Die Spezialititen von unserem Kiichenchef

130.

132.

135.

141.

146.

147.

170.

171.

175B.

177A.

178.

Riesen-Krevetten

Riesen-Krevetten mit Rendang-Sauce

Geddampfte Riesen-Krevetten mit Knoblauch

Riesen-Krevetten nach Malaysia Art

(in Omelett mit Soya-Sauce) auf heisser Schieferplatte

Fische

Fisch mit Mango (fritiert, siiss und sauer)

Fisch nach Kam-Heong Art
(mit Curry-Bldtter und Zitronen-Gras. Fritiert)

Gebratener Fisch mit Ingwer

Kalbfleisch

Kalbfleisch mit Rendang-Sauce
(scharf, mit Kokosraspeln und Curry-Pulver)

Kalbfleisch mit Knoblauch im Tischwok

Kalbfleisch mit schwarzem Pfeffer
auf heisser Schieferplatte

Kalbfleisch mit Basilikum (scharf)

Kalbfleisch nach Art des Kiichenchefs
(leicht scharf , sauer und stisslich)

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

31.00

31.00

31.00

24.00

24.00

24.00

33.00

33.00

33.00

33.00

33.00



Die Spezialititen von unserem Kiichenchef

130A. Riesen-Krevetten mit malaysischem Curry im Tischwok

131.

136.

142.

144.

160.

161.

165B.

167A.

168.

186.

189.

Riesen-Krevetten

Riesen-Krevetten mit Mango (fritiert, siiss und sauer)

Fritierte Riesen-Krevetten nach Kam-Heong Art
(mit Curry-Bldtter und Zitronen-Gras)

Fische

Geddampfter Fisch mit Soya-Sauce

Fisch nach malaysischer Kong-Po Art
(mit trockenem Chili, sauer und scharf. Fritiert)

Lammfleisch

Lammfleisch mit Rendang-Sauce
(mit Kokosraspeln und Curry-Pulver)

Lammfleisch mit Knoblauch im Tischwok

Lammfleisch mit schwarzem Pfeffer
auf heisser Schieferplatte

Lammfleisch mit Basilikum (scharf)

Lammfleisch nach Art des Kiichenchefs
(leicht scharf , sauer und stisslich)

Enten

Ente in chinesischer Spezialpfanne (salzig und siisslich)

Grillierte Ente mit Lychee-Sauce (siisslich)

Beilagen
siehe Seite 11.- No. 110 bis 117

31.00

31.00

31.00

24.00

24.00

26.00

26.00

26.00

26.00

26.00

30.00

30.00



